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| ITALIA CHE VINCE
. VINO: QUALITA E PROFESSIONALITA

LA VERTICALE. PIEVALTA CARSO. CALICI DI ELEGANZA
PASQUA: 10 RICETTE D'AUTORE CASTELLI ROMANI E TARANTO
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DESIGN & FOOD

ILTRENO REALE FERMA A VARICNANA.
IN UN VAGONE DEL 1921 LA CUCINA DI DAVIDE RIALTI

Recuperato ad Arezzo, in stato di abbandono,

I'antico vagone & stato restaurato con uno studio filologico

e scientifico perché rivivesse i fasti della carrozza

reale dell'epoca. Ed & diventato il guarto format di ristorazione
a Palazzo di Varignana, dove i piatti nascono

dai prodotti dell'azienda agricola

Una carrozza del 1921, prototipo del treno reale, salvata dallabbandono in
uno scalo ferroviario e riportata all'antico splendore come ristorante, C'é da
sgranare gli occhi, ammirando 'ultimo investimento di Carlo Gherardi per
Palazzo di Varignana, Lultime di una lunga serie, Dal 2015 (anno di inaugu-
razione) a oggi Gherardi, imprenditore a capo della Crif, azlenda che opera
nei sistemni di informazione creditizia, ha realizzato un complesso unico nel
panorama emiliano-romagnolo e con pochi precedenti in Italia. Varignana é
resort, centro benessere, azienda agricola, cantina, brand di olio extravergi-
ne di cliva plunpremiato (Tre Foglie di nuovo su Ol d'ltalia 2023), polo di
trasformazione del prodotti agricoli coltivatl e raccolli nei suol 500 ettart di
proprieta e dispone di tre ristoranti, ai quali ora si € aggiunto il guarto can-
cept: il Treno Reale - Carrozza Ristorante. [ tutto si trova a mezz'ora dal
centro di Bologna, nella prima collina, in posizione strategica {autostrada
Al4, ferrovia e anche 'aeroporto Marconi si raggiungono velocemente) e in
un‘area in forte espansione turistica tra la citta di San Petronio e il mare del-
la Romagna, Lofferta di ristorazione a Palazzo di Varignana & composta da [l
Grifone, inaugurato lo scorso anno all'interna del settecentesco Palazzo
Bentivoglio e dedicato al fine dining, al quale sl aggiungono Aurevo Pool
Restaurant dedicato alla cucina oliocentrica realizzata con l'olio extravergi-
ne di Varignana {150mila plante coltivate all'interno della proprieta, piu un
nuovo insediamento a Brisighella) e Le Marzoline per la cucina tradizionale
emiliana. C'era gia abbastanza, si potrebbe pensare, e certamente cosi la
pensavano in Varignana, fino a quando non si & saputo di guesta carrozza
abbandonata da quasi un secolo nei pressi di Arezzo, non protetta dalle in-
temperie e dagli atti vandalici. «]l suo recupero - racconta Annamaria Ac-
quaviva, direttore scientifico di Palazzo di Varignana, prebabilmente l'unico
resort a disporre in [talia di questa figura professionale - & stata una sfida, un
sogno che si é realizzato tra mille difficoltas. E stata I'azienda specializzata
Bresciaservice a curare il restauro, A inizio oltobre la carrozza € arrivata a
Varignana: qui il ristorante & attivo il sabato sera con 22 coperti disposti tra
il corpo centrale e un privé. La cena inizia con un fischio, per simulare la
partenza del viaggio. che in questo caso € solo gastronomico con la cucina
dell'executive chef Davide Rialti,

+ Pal azzo di Varignana
Castel San Pietro Terme (BO) - via Ca' Msino, 611a
05119938300 - pal azzodi vari gnana. com

LE NOVITA, DOPO IL TRENO
ANCHE UN NUOVO FRANTOIO

C's sempre qualche novita a Palazzo di
Varignana. L'ultima inaugurazione, car-
rozza a parte, ha riguardato Villa Santa
Maria Maddalena, I'ultima delle sei strut-
ture che compongono (| progetto Luxu-
ry Villas Collection di Varignana, con gl
arred| affidatt principalmente allazienda
trevigiana Pianca, Per il resort, uno del
riferimenti per gli internt & stato Paole
Castelli azienda bolognese specializza-
ta in arredo di design e global contrac-
tor [progetté anche Padiglione ltalia a
Expa 2015), Per le altre ville del com-
plesso di hospitality, l'incarico era stato
affidate alla societd modenese Politec-
nica Per il treno reale, il nome di primo
piano @ quello di un artista; si tratta di
Giovanni Bressana, che ha curato la
decorazione pittorica degll interni. Con
Iul hanno lavorato tanti artigiani specia-
lizzati nelle decorazioni in foglia doro
presenti In tutta la parte superiore della
carrozza. Per la tappezzeria delle paret|
@ stata scelta un'azienda storica, la stes-
sa che nel 1928 aveva arredato il salotto
del treno reale della Regina Margherita:
si tratta naturalmente della veneziana
Rubelli Un riferimento d'obbligo per
l'art de la table: stoviglie, sottopiatti, taz-
ze da L& e caffeé sono stall realizzati da
Breggi e personalizzati con il logo del
treno reale; si tratta di una linea creata
esclusivamente per Palazzo di Varigna-
na e acquistabile in carrozza come ri-
cordo dell'esperienza. Le pareti riporta-
no anche lariproduzione delle fotografie
dellepoca di alcuni ambienti della car-
rozza reale, Le prossime novita? «Entro
lanno - racconta Eleonora Berardi
head of sales & marketing della food di-
vision - inaugureremnao il frantoio, quindi
realizzeremo un ampliamento (pogeo
della cantina inaugurata a luglie 2021
per ottenere pil spazio in bottaia. Nel
frattempa abbiamo completato la ter-
razza a sfioro sul vignetl, da dove si pud
godere del panorama collinare durante
le degustazionis,
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