28/03/2023
Pag. 1 Ed. Milano

[1 c1oécolato .
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NONCPIUS
Uovo aformadi colomba (viceversa?), ricette ottocentesche, gelatine
e coperture di zafferano: chef e pasticcerie reinventano i dolci pasquali

li indecisi amano

la creativita di An-

drea Tortora, gio-

vane pasticcere

allievo di Norbert

Niederkofker: una
colomba a forma di uovo rico-
perta di cioccolato.

Che siano uova o cioccola-
to, ecco una selezione di dolci
pasquali da comprare per sé
oppure da regalare, con la do-
vuta premessa: la qualita ha

sempre un prezzo, anzl un va-
lore, si tratti di cioccolato o di
canditi (devono essere corpo-
si) e burro (ingrediente che
dona giusta umidita).

Le piu chic

Le uova decorate a mano di
Diego Crosara, pasticcere di
Marchesi 1824: naturali, di-
pinte o con fini decori in alto-
rilievo in ghiaccia reale e pa-
sta di zucchero con effetto ri-

nascimentale. Il nostro prefe-
rito ¢ il mandorlato:

o

cioccolato fondente al 61%, in-
terno al latte e gianduia con
mix di mandorle, pistacchi e
nocciole.

L’azienda torinese Leone,
celebre per le pasticche, ha
creato un uovo ispirato ad Ali-
ce nel Paese delle Meraviglie.
Di cioccolato con gelatine di
frutta, fatto a mano in edizio-
ne limitata. Leone propone
anche la colomba con gelati-
ne di frutta, ricetta in collabo-
razione con la pasticceria tori-
nese Racca.
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Da Romanengo 1780, stori-
ca confetteria genovese ap-
prodata a Milano, tra colom-
be e uova si trovano il manda-
rino candito e i quaresimali,
preziosi dolcetti ottocente-
schi: 1a preparazione € ricer-

cata e a base di pasta di man-
dorle.

Sapori inattesi

Di Fabrizio Galla ci piace la
versione con agrumi di Amal-
fi e uvette, cioccolato extra
fondente 70% e vaniglia di
Tahiti o 1a pere e cioccolato. 11
pasticcere piemontese pluri-
premiato ha appena aperto in
corso Matteotti. C'& poi I'Uovo

dell’Enzo, al caramello salato,
di Pasticceria Martesana dal
1966 che inaugura la quinta
insegna in Porta Romana. En-
z0 € Santoro, pasticcere fon-
datore. Da provare le colombe
classiche di Alvin’s, pasticce-
ria regina nei lievitati. Super-
ba anche la colomba Di Stefa-
no, con uva passa e zibibbo di
Pantelleria, quintessenza di
sicilianita.

Stellate

Lavoratti (fabbrica di Varazze
rilevata da Fabio Fazio) ha re-
clutato il fuoriclasse Carlo
Cracco. Ed ecco I'uovo di cioc-
colato fondente Ecuador mo-
norigine con pesca di Volpe-
do o mandorle croccanti, o
cremino e granella di pistac-
chio di Bronte o con scorzette
di limone delle Cinque Terre.
Abbiamo provato anche la co-

lomba gianduia di Antonino
Cannavacciuolo: tristellare.

Meneghina

Da Peck la novita tra la tante ¢
«Uovo alla Milanese», realiz-
zato in via Spadari. Giallo, di
cioccolato bianco, cosparso
internamente di riso soffiato,
zafferano e sale Maldon, é
racchiuso in un guscio di
cioccolato fondente che ri-

crea la sagoma del Duomo. La
puntina d'oro sulla sommita
evoca la Madonnina.

In famiglia

La coppia Ernst e Alessandra
Knam, ormai star della tv, &
piena di inventiva. Lui am-
bientalista, con I'uovo Luma-
ca, Fungo e Ape con cioccola-
to fondente Peru Pachiza 70%
e alveari in cioccolato bianco.
Le piccole api in cacao giallo.
Lei scintillante, per via delle
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sorprese in argento 925 di
Rue des Mille.

Globale

Loison, brand vicentino che
produce in compromesso tra
artigianato e industria, man-
da in ogni angolo del pianeta
colombe con canditi di cedro
Diamante di Calabria, manda-
rino tardivo di Ciaculli, chi-
notto di Savona. [l packaging
artistico é di Sonia, moglie
del patron Dario. Incarti e sca-
tole in latta perfetti per tra-
sformarsi in origami e conte-
nitori.

Roberta Schira
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