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GIUSMÌN
Movie Night è una delle ricette esclusive create da 

Giusmìn, il tea lab milanese che propone con questa 

miscela a base di tè pu’er, un tè fermentato dal gusto 

pieno ma povero di teina, pensato per accompagnare 

una serata cinema con l’aroma tostato dei popcorn e 

quello dolce e cremoso del gelato fiordilatte.

dalla Normandia, arrivando fino a 

BLEND TEA
In una confezione metallica tè verde Japanese 
Cherry è una miscela nata per celebrare la festa 

giapponese dei fiori di ciliegio. Unisce una varietà 
particolarmente delicata di tè verde Sencha e tè 

bianco Paklum ad un aroma di ciliegia delicatissimo. 

Il risultato è una miscela preziosa, più vicina al tè 

bianco che a quello verde.

WHITTINGTON
Whittington è sinonimo di 

tè che si ispira all’autentica 

tradizione anglosassone. 

Con la proposta del Tè nero 
ai frutti rossi Whittington 

propone pregiato tè nero con 

pezzetti di fragola e lampone, 

arricchito dal profumo dei 

frutti rossi, vivace ed estivo. Il 

risultato in tazza è bilanciato e 

corroborante.

.

PALAZZO DI VARIGNANA

Perle di Palazzo 

profumo fiorito e dal finale fresco, mentre 

dall’aroma intenso, speziato e dal finale persistente.

e offre una tazza dal gusto delicato e floreale. 

PAUSA
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quello dolce e cremoso del gelato fiordilatte.

LA VIA DEL TÈ

L’ultima novità de La Via del Tè è una 

collezione ispirata ai ‘giardini romantici’. Si 

tratta di sei miscele di tè, con packaging 

personalizzato, che raccontano un 

viaggio, mettendo in risalto gli elementi 

che caratterizzano i vari giardini. Si parte 

dal Giardino dell’Iris di Firenze, passando 

dalla Normandia, arrivando fino a 
Marrakech.

giapponese dei fiori di ciliegio. Unisce una varietà 

PALAZZO DI VARIGNANA
Palazzo di Varignana è alla continua ricerca di tè pregiati 

dai profumi inconfondibili. Perle di Palazzo è un blend di 

tè verde aromatizzato dal sapore dolce e delicato, dal 

profumo fiorito e dal finale fresco, mentre Don Carlo è un 

blend di tè nero aromatizzato vigoroso, dal sapore ricco, 

dall’aroma intenso, speziato e dal finale persistente.

DAMMANN FRÈRES

Fleurs Blanches è il primo blend di tè cinese 

proveniente dalla regione del Fujian creato da 

Marine Sonié, tea master di Dammann Frères: 

unisce un tè bianco Paï Mu Tan e un tè verde al 

gelsomino. Questo infuso è custodito in una latta 

bianca - oro avvolta da una pochette in tessuto 

e offre una tazza dal gusto delicato e floreale. 
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